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HCM 510
pour chauffer le lait chocolaté

HM 510
pour chauffer le lait

Laitiéres a bain-marie, Points forts
pour une chauffe douce du lait Double paroi tout inox emboutie sans soudure

Cuve intérieure polie miroir pour que le lait n’adhére pas
Chauffe au bain-marie : le lait est chauffé sans braler

Température réglable de 30 a 85°C par thermostat de
régulation a voyant lumineux

Sécurité contre la chauffe a sec

Les laitieres a bain-marie de la série H(C)M de Bravilor
Bonamat sont exécutées avec une double paroi inox
emboutie sans soudure. La cuve intérieure est polie miroir

et le chauffage du lait se fait au bain-marie a remplissage
manuel. Le lait est donc monté en température sans qu’il
brdle ou adhére a la paroi du container, un avantage pour le
nettoyage. Le tube niveau démontable indique le niveau d’eau

Tube verre niveau gradué pour le bain-marie
Robinet anti-goutte a 2 positions nettoyable intégralement

du bain-marie. Le mélangeur sert aussi d’indicateur de niveau Les laitieres HM disposent de plus d’un mélangeur amovible

du lait. Sur le modele HCM, ce mélangeur est remplacé par un qui sert aussi d’indicateur de niveau du lait. Sur la HCM,
agitateur magnétique. ce mélangeur est remplacé par un agitateur magnétique
tournant en permanence au fond de la cuve pour un

brassage parfait.

Les laitieres HM et laitieres-chocolatieres HCM sont équipées
d’un robinet anti-goutte a deux positions : par appui ou

a écoulement continu. Selon le contenant a remp”l’, vous Détails techniques HM 505 HM 510 HM 520 HCM 510

choisissez la position la plus adéquate. Ce robinet est étudié e 51 10L 20 L 10L

pour étre facilement et intégralement nettoyé, pour une Temps de chauffe 20 min. 25 min. 56 (i, 25 min.

hygiéne parfaite. Alimentation électrique
230V~ 50/60Hz
Dimensions (@xh) mm 210x423 290x438 377x458 290x438

Hauteur sous tirage 137 mm 139 mm 141 mm 139 mm

2090W 2850W 2850W 2850W

e Grande simplicité d’utilisation

Remplir manuellement la cuve du bain-marie, verser ensuite
le lait dans la cuve, puis régler le thermostat de 30 a 85°C.
Votre appareil s’occupe du reste.

Votre distributeur Bravilor Bonamat NOUS recommandons
e Renegite Bravilor Bonamat pour détartrer

e Cleaner Bravilor Bonamat pour un nettoyage parfait
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