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Informacje ogoélne

Aurora Thermal Brewer to ekspres przelewowy do kawy. Urzadzenie to zaprojektowano specjalnie
do zaparzania kawy zgodnie ze standardem SCAE Gold Cup. Standard Gold Cup, stworzony przez
stowarzyszenie SCAA (Specialty Coffee Association of America), ma na celu zagwarantowanie
wysokiej jakosci procesu parzenia kawy. Do waznych aspektow tego procesu nalezg: mielenie, czas
kontaktu, stosunek kawa-woda, jako$¢ wody oraz temperatura parzenia.

Menu programowania

Poniewaz kazda kawa ma swoje wtasne cechy i smak, Aurora Thermal Brewer zostat wyposazony w
menu programowania. Umozliwia ono regulacje istotnych ustawien i optymalizacje procesu parzenia
odpowiednio do receptury. Dzieki mozliwosci zapisywania receptur na karcie RFID takg czynno$c¢
wykonuje sie tylko raz. Karta RFID umozliwia fatwe kopiowanie receptur na inne urzadzenia Aurora —
do 25 przepisow na kazde urzadzenie.

Zapoznaj sie z instrukcjg obstugi, aby dostosowac ustawienia standardowe lub skontaktuj sie z
posrednikiem lub dostawcg kawy, aby uzyskac wigcej informacji.

Receptury standardowe
Thermal Brewer Aurora ma trzy dania: fagodne pieczone, srednio pieczone i ciemne pieczen.
Te przepisy zostaty przygotowane z wielkg starannoscig w oparciu o standardowe harowki.

Na nastepnej stronie przedstawiono wedtug przepisu i objetosci wszystkie parametry procesu
zaparzania. Informacje te mozna wykorzystac, aby stworzy¢ swoje wtasne receptury lub dostosowac
ustawienia standardowe. Nalezy pamieta¢, ze proces ekstrakcji zostat podzielony na cztery etapy.

Predkosé pompy

Ustawienia szybkosci dozowania (ml / sek.) znajduje odzwierciedlenie w tabeli receptury.
Mozesz zmienic¢ to ustawienie sie w objetosci na etapie;

Mozna wybiera¢ pomiedzy 20 ml / sek. (Niski) lub 30 ml / s. (Wysoka).

Obwodnica wody jest ustawiona na wysokg (30 ml / sek.).

Przy programowaniu fabrycznie wgranych receptur standardowych pod uwage wzigto nastepujgce
czynniki:

* 12% utrata (wody);

*  96°C temperatura wody;

* 62 gramow kawy (grubo zmielonych) na litr wody.

Mozesz uzyc receptur standardowych, jednak radzimy sprobowa¢ dostosowac ustawienia, tak aby
uzyskac filizanke swojej wtasnej idealnej kawy!

Bravilor Bonamat BV



Nls6naniar

Tabela receptur

Maszyny Aurora wyposazone w trzy programy w standardzie / receptury: fagodne pieczone, srednio
pieczone i ciemne pieczen. Standardowe ustawienia sg przedstawione ponizej jednej receptury na
objetosé.
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tagodne pieczen

Objetosé kawy 20L 35L 50L
tacznie wody 2240 ml 3920 ml 5600 ml
tacznie kawy 140 gram 245 gram 345 gram
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Nr cyklu start 1 2 - start 2 2 1 start 5 3 2
Wody (ml) 500 800 395 - 500 865 500 450 570 450 550 375
Czas przerwy (s.) 10 10 35 - 20 20 25 20 20 10 20 20
Predkos¢ pompy (ml/s.) 20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
Czas po kapaniu 140 s. 180 s. 250 s.
Catkowity czas zaparzania 5minut8s. 7 minut 21 s. 10 minut 4 s.
Srednio pi
Objetosé kawy 20L 35L 50L
tacznie wody 2240 ml 3920 ml 5600 ml
tacznie kawy 140 gram 245 gram 345 gram
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Nr cyklu start 1 2 - start 2 2 1 start 3 3 1
Wody (ml) 500 800 395 - 500 865 500 450 550 800 550 630
Czas przerwy (s.) 10 30 40 - 20 20 25 20 20 20 40 20
Predkos¢ pompy (ml/s.) 20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
Czas po kapaniu 140 s. 180's. 250s.
Catkowity czas zaparzania 5 minut 38 s. 7 minut 21 s. 10 minut 53 s.
Ciemne
Objetosé kawy 20L 35L 50L
tacznie wody 2240 ml 3920 ml 5600 ml
tacznie kawy 140 gram 245 gram 345 gram
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
Nr cyklu start 1 2 - start 2 2 1 start 4 3 1
Wody (ml) 500 800 395 - 500 865 500 450 550 600 600 480
Czas przerwy (s.) 10 30 40 - 20 20 25 20 20 20 30 20
Predkos¢ pompy (ml/s.) 20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
Czas po kapaniu 140s. 180s. 250s.
Catkowity czas zaparzania 5 minut 38 s. 7 minut 21 s. 10 minut 44 s.




Generalidades

La Thermal Brewer Aurora es una maquina de café filtrado. Esta maquina se ha desarrollado
especificamente para hacer café conforme a la norma SCAE Gold Cup. La norma Gold Cup fue
creada por SCAE (Asociacion Europea de Cafés de Especialidad) e indica que el café filtrado esta
bien hecho en cuanto a calidad. Aspectos que juegan un papel importante al respecto: grado de
molienda, tiempo de extraccion, proporcion café/agua, calidad del agua y temperatura de preparacion.

Menu de programacion

Como cada clase de café tiene unas caracteristicas especificas y las preferencias personales pueden
divergir de la norma estandar, la Thermal Brewer Aurora esta equipada con un amplio menu de
programacion. De este modo, usted mismo podra realizar los ajustes mas esenciales y ajustar de
forma Optima el proceso de preparacion por receta. Ademas, solo necesitara hacer esto una vez, pues
después guardara la receta y la podra intercambiar facilmente con otras maquinas Aurora a través de
la tarjeta RFID, hasta 25 recetas por maquina.

Para modificar los ajustes estandar, consulte las instrucciones de uso y/o, si es necesario, pongase en
contacto con su tienda/proveedor de café para mas informacion.

Recetas pre-programadas

La Thermal Brewer Aurora tiene tres recetas: tueste claro (mild roast), tueste medio (regular roast)
y tueste oscuro (dark roast). Estas recetas se han elaborado con gran cuidado basandose en una
molienda estandar.

Ademas, encontrara todas las especificaciones del proceso de preparacion por receta y cantidad.
Podra utilizar esta informacién como punto de partida para crear nuevas recetas o modificar ajustes.
La extraccion se lleva a cabo en 4 pasos. Los ajustes se reproducen por receta, por volumen y por
paso.

Velocidad de dosificacién

Encontrara los ajustes de la velocidad de dosificacion (ml/seg.) en la tabla de las recetas. Podra
modificar usted mismo este ajuste por volumen y por paso; podra elegir entre 20 ml/seg. (low) y
30 ml/seg. (high). El caudal de agua se ha ajustado de serie en high (30 ml/seg.).

En las recetas pre-programadas se ha tenido en cuenta lo siguiente:

*  12% de pérdida (de agua);

* Temperatura del agua a 96 °C;

* 62 gramos de café filtrado (granos de café molidos gruesos) por litro de agua.

Puede utilizar las recetas pre-programadas, pero jpor supuesto recomendamos a todos que
experimenten con los ajustes para conseguir su café filtrado perfecto!

Bravilor Bonamat BV
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Tabla de las recetas

La maquina Aurora se entrega de serie con tres recetas pre-programadas: tueste claro (mild roast),
tueste medio (regular roast) y tueste oscuro (dark roast). A continuacion, se reproducen los ajustes
estandar por receta y por cantidad.
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Tueste claro

Cantidad de café 20L 35L 50L
Consumo de agua 2240 ml 3920 ml 5600 ml
Consumo de café 140 gramos 245 gramos 345 gramos
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4

Nimero de ciclos inicio 1 2 - inicio 2 2 1 inicio 5 3 2
Adicion de agua (ml) 500 800 395 - 500 865 500 450 570 450 550 375
Tiempo de (seg.) 10 10 35 - 20 20 25 20 20 10 20 20

i de dosif i6n (ml/seg.) 20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
Tiempo de goteo 140 seg. 180 seg. 250 seg.
Tiempo de p ion total 5 minutos 8 seg. 7 minutos 21 seg. 10 minutos 4 seg.

Tueste medio

Cantidad de café 20L 35L 50L
Consumo de agua 2240 ml 3920 ml 5600 ml
Consumo de café 140 gramos 245 gramos 345 gramos
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
Nimero de ciclos inicio 1 2 - inicio 2 2 1 inicio 3 3 1
Adicion de agua (ml) 500 800 395 - 500 865 500 450 550 800 550 630
Tiempo de descanso (seg.) 10 30 40 - 20 20 25 20 20 20 40 20
Velocidad de dosificacion (ml/seg.) 20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
Tiempo de goteo 140 seg. 180 seg. 250 seg.
Tiempo de preparacion total 5 minutos 38 seg. 7 minutos 21 seg. 10 minutos 53 seg.
Tueste oscuro
Cantidad de café 20L 35L 50L
Consumo de agua 2240 ml 3920 ml 5600 ml
Consumo de café 140 gramos 245 gramos 345 gramos
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4

Numero de ciclos inicio 1 2 - inicio 2 2 1 inicio 4 3 1
Adicion de agua (ml) 500 800 395 - 500 865 500 450 550 600 600 480
Tiempo de descanso (seg.) 10 30 40 - 20 20 25 20 20 20 30 20

i de dosif ion (ml/seg.) 20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
Tiempo de goteo 140 seg. 180 seg. 250 seg.
Tiempo de p ion total 5 minutos 38 seg. 7 minutos 21 seg. 10 minutos 44 seg.




Generelt

Aurora Thermal Brewer er en filterkaffemaskine. Maskinen er specielt beregnet til at at brygge
filterkaffe iht. til SCAA Gold Cup-standarden. Golden Cup-standarden er udarbejdet af SCAA
(Specialty Coffee Association of America) for at sikre bryggeprocessens kvalitet. Vigtige
aspekter i denne proces er: maling, kontakttid, forholdet mellem kaffe og vand, vandkvaliteten og
bryggetemperaturen..

Programmeringsmenu

Da alle kaffesorter har forskellige egenskaber og smag, her Aurora Thermal Brewer udstyret

med en programmeringsmenu. Pa denne made kan du tilpasse vigtige indstillinger og optimere
bryggeprocessen for hver opskrift. Du behgver kun ggre dette én gang, da du kan gemme opskrifterne
pa et RFID-kort. Med RFId-kortet kan du nemt kopiere opskrifterne fra en Aurora-enhed til en anden;
op til 25 opskrifter pr. maskine.

Se betjeningsvejledningens instruktioner for, hvordan du justerer standardindstillingerne og/eller
kontakt din forhandler eller kaffeleverander for mere information.

Standardopskrifter
Aurora Thermal Brewer tilbyder fire standardopskrifter: mild ristning, regelmeessig ristning og marke
ristning. Opskrifterne er udviklet med stor omhu, og er baseret pa fin dryp- og grov drypmaling.

Oversigten pa naeste side viser alle specifikationer for bryggerprocessen for hver opskrift pr. volumen.
Du kan bruge disse oplysninger som udgangspunkt for at skabe nye opskrifter eller blot justere
standardindstillingerne. Bemaerk, at udtreekningsprocessen er blevet opdelt i fire trin.

Pumpehastighede

Indstillingerne for pumpehastighed (ml / sek.), er beskrevet i tabellen i opskrifter. Du kan justere
indstillingerne pr volumen pr trin; kan du veelge mellem 20 ml / sek. (lav) eller 30 ml / sek. (hgj). Vandet
bypass er programmeret som standard ved hgj (30 ml / sek.).

De folgende aspekter skal tages i betragtning, nar standardindstillede opskrifter omprogrammeres:
*  12% (vand)tab;

* 96°C vandtemperatur;

= 62 gram filtreret kaffe (groft formalede kaffeb@nner) pr liter vand.

Du kan bruge standardopskrifterne. Men vi opfordrer dig til at prgve at justere indstillingerne sa du
opnar din perfekte kop filterkaffe!

Bravilor Bonamat BV
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Opskrifttabel
Aurora maskiner kommer med tre programmer / opskrifter som standard: mild ristning, regelmaessig

ristning og marke ristning. Standardindstillingerne vises nedenfor pr opskrift per volumen.
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Mild ristning
Kaffevolumen 20L 35L 50L
Samlet vandmaengde 2240 ml 3920 ml 5600 ml
Samlet 140 gram 245 gram 345 gram

Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4 Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4 Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4
Antal cyklusser Starte 1 2 - Starte 2 2 1 Starte 5 3 2
Vand (ml) 500 800 395 - 500 865 500 450 570 450 550 375
Huviletid (sec.) 10 10 35 - 20 20 25 20 20 10 20 20
Pumpehastighede (ml/sec.) 20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
Efterdryppetid 140 sek. 180 sek. 250 sek.
Samlet bryggetid 5 minutter 8 sek. 7 minutter 21 sek. 10 minutter 4 sek.
Regel ig ristning
Kaffevolumen 20L 35L 50L
Samlet vandmaengde 2240 ml 3920 ml 5600 ml
Samlet 140 gram 245 gram 345 gram

Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4 Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4 Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4
Antal cykl Starte 1 2 - Starte 2 2 1 Starte 3 3 1
Vand (ml) 500 800 395 - 500 865 500 450 550 800 550 630
Huviletid (sec.) 10 30 40 - 20 20 25 20 20 20 40 20
Pumpehastighede (ml/sec.) 20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
Efterdryppetid 140 sek. 180 sek. 250 sek.
Samlet bryggetid 5 minutter 38 sek. 7 minutter 21 sek. 10 minutter 53 sek.
Merke ristning
Kaffevolumen 20L 35L 50L
Samlet vandmaengde 2240 ml 3920 ml 5600 ml
Samlet 140 gram 245 gram 345 gram

Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4 Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4 Trin 1 Trin 2 Trin 3 Trin 4
Antal cyklusser Starte 1 2 - Starte 2 2 1 Starte 4 3 1
Vand (ml) 500 800 395 - 500 865 500 450 550 600 600 480
Huviletid (sec.) 10 30 40 - 20 20 25 20 20 20 30 20
Pumpehastighede (ml/sec.) 20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
Efterdryppetid 140 sek. 180 sek. 250 sek.
Samlet bryggetid 5 minutter 38 sek. 7 minutter 21 sek. 10 minutter 44 sek.




Yleista

Aurora-kahvinkeitin on suodatinlaite. Tama kone on tarkoitettu erityisesti suodatinkahvin valmistukseen
SCAE Gold Cup -standardin mukaisesti. Gold Cup -standardi on SCAE:n (Speciality Coffee
Association of Europe) standardi, jonka avulla varmistetaan valmistusprosessin laatu. Tarkeita
seikkoja tassa prosessissa ovat: jauhatus, kontaktiaika, kahvin ja veden suhde, vedenlaatu ja
valmistuslampétila.

Ohjelmointivalikko

Koska kaikilla kahvilaaduilla on erityiset ominaisuudet ja niiden maku vaihtelee, Aurora-
kahvinkeittimessa on ohjelmointivalikko. Nain voit muuttaa tarkeité asetuksia ja optimoida
valmistusprosessin reseptia kohti. Se pitaa tehda vain kerran, koska reseptit voi tallentaa RFID-kortille.
Talla kortilla voit helposti kopioida reseptit muihin Aurora-koneisiin, enintdan 25 reseptia konetta kohti.

Lue kayttboppaasta ohjeet standardiasetusten muuttamisesta ja/tai ota yhteytta jalleenmyyjaan tai
kahvin toimittajaan lisatietojen saamiseksi.

Standardit reseptit
Aurora-kahvinkeittimessa on standardina kolme reseptia: mieto kahvi, keskivahva kahvi ja vahva kahvi.
Nama reseptit on laadittu huolella ja ne perustuvat tavalliseen kahvinjauhatukseen.

Seuraavalla sivulla olevassa yhteenvedossa esitetdan valmistusprosessin kaikki tiedot reseptia ja
maaraa kohti. Naiden tietojen perusteella voit laatia uusia resepteja tai muuttaa standardiasetuksia.
Uuttamisprosessi on jaettu neljadn vaiheeseen. Asetukset ndytetédan reseptia, maaraa ja vaihetta
kohti.

Pumppausnopeus

Pumppausnopeuden asetukset (ml/sek.) on kuvattu reseptitaulukossa. Asetuksia voi s&datéda maaraa
ja vaihetta kohti; voit valita valilla 20 ml/sek. (pieni) tai 30 ml/sek. (suuri). Veden ohitusnopeus on
ohjelmoitu standardina suureksi (30 ml/sek.).

Seuraavat seikat on otettu huomioon ohjelmoitaessa standardit reseptit:
* 9 % (veden) havid;

* 96 °C:n veden lampdtil;

* 62 g suodatinkahvia (karkea jauhatus) vesilitraa kohti.

Voit kayttda standardeja resepteja. Suosittelemme kutienkin, etté kaikki kokeilisivat asetusten
muuttamista téydellista suodatinkahvia varten!

Bravilor Bonamat BV
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Reseptitaulukko
Aurora-kahvinkeittimissa on standardina kolme ohjelmaa/reseptia

vahva kahvi. Standardiasetukset naytetdan alla reseptia ja maaraa kohti.
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Mieto kahvi
Kahvin maara 201 351 501
Vetta yhteensa 2240 ml 3920 ml 5600 ml
Kahvia yhteensa 140 g 245¢ 3459
Vaihe 1 Vaihe 2 | Vaihe 3 Vaihe 4 Vaihe 1 Vaihe 2 Vaihe 3 Vaihe 4 Vaihe 1 Vaihe 2 | Vaihe 3 | Vaihe 4
Jaksojen maara start 1 2 - start 2 2 1 start 5 3 2
Vesi (ml) 500 800 395 - 500 865 500 450 570 450 550 375
O ika (sek.) 10 10 35 - 20 20 25 20 20 10 20 20
Pumppausnopeus (ml/sek.) 20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
alkiti| isai 140 sek. 180 sek. 250 sek.
yhteensa 5 minuuttia 8 sek. 7 mi ia 21 sek. 10 minuuttia 4 sek.
Regular roast
Kahvin maara 201 351 501
Vettd yhteensa 2240 ml 3920 ml 5600 ml
Kahvia yhteensa 140 g 245¢g 3459
Vaihe 1 Vaihe 2 Vaihe 3 Vaihe 4 Vaihe 1 Vaihe 2 Vaihe 3 Vaihe 4 Vaihe 1 Vaihe 2 Vaihe 3 Vaihe 4
Jaksojen maara start 1 2 - start 2 2 1 start 3 3 1
Vesi (ml) 500 800 395 - 500 865 500 450 550 800 550 630
O ika (sek.) 10 30 40 - 20 20 25 20 20 20 40 20
Pumppausnopeus (ml/sek.) 20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
alkiti| isai 140 sek. 180 sek. 250 sek.
yhteensa 5 ia 38 sek. 7 mi ia 21 sek. 10 mi ia 53 sek.
Dark roast
Kahvin maara 201 351 501
Vetta yhteensa 2240 ml 3920 ml 5600 ml
Kahvia yhteensa 140 g 2459 3459
Vaihe 1 Vaihe 2 Vaihe 3 Vaihe 4 Vaihe 1 Vaihe 2 Vaihe 3 Vaihe 4 Vaihe 1 Vaihe 2 Vaihe 3 Vaihe 4
Jaksojen maara start 1 2 - start 2 2 1 start 4 3 1
Vesi (ml) 500 800 395 - 500 865 500 450 550 600 600 480
O ika (sek.) 10 30 40 - 20 20 25 20 20 20 30 20
Pumppausnopeus (ml/sek.) 20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
alkiti isail 140 sek. 180 sek. 250 sek.
yhteensa 5 38 sek. 7 mi 21 sek. 10 mi ia 44 sek.




Genel

Aurora Termal Demleyici, bir filtre kahve makinesidir. Bu makine, SCAA Altin Kupa standardi uyarinca
ozellikle filtre kahve demlemek icin gelistirilmistir. Altin Kupa standardi, demleme isleminin kalitesini
saglamak igin SCAA (Amerika Kahve Uzmanlhgi Kurumu) tarafindan yénetilir. Bu islemin énemli yonleri
sunlardir: 8gutme, temas suresi, kahve-su orani, suyun kalitesi ve demleme sicakligi.

Programlama meniisii

Her kahve cgesidi belirli 6zelliklere ve tat farkhliklarina sahip oldugu icin Aurora Termal Demleyici, bir
programlama menusu ile donatiimistir. Bu sekilde 6nemli ayarlari yapabilir ve tarife gére demleme
islemini optimize edebilirsiniz. Tarifleri bir RFID kartina kaydedebileceginiz i¢in bunu yalnizca bir kez
yapmaniz gerekir. RFID karti ile birlikte tarifleri, makine basina 25 tarif olacak sekilde diger Aurora
Unitelerine kolaylikla kopyalayabilirsiniz.

Standart ayarlari yapmak icin ¢alistirma talimatlarina bakin ve/veya daha fazla bilgi icin bayiniz ya da
kahve tedarikginiz ile iletisime gecin.

Standart tarifler
Hafif kizartma, dlizenli kizartma ve koyu kizartma: Termal Brewer Aurora standart olarak (¢ tarifleri
sunuyor. Bu tarifler blylk bir 6zenle gelistiriimistir ve genel kahve eziyet dayanmaktadir.

Bir sonraki sayfada genel bakis hacim basina regete basina demleme surecinin tim 6zellikleri gésterir.
Yeni tarifler olusturmaya baslamak icin ya da standart ayarlari yapmak icin bu bilgileri kullanabilirsiniz.
Ekstraksiyon islemi dért adimda bdlinmuls durumda. Ayarlari adim basi hacim basina recgete basina
gOsterilmektedir.

Pompa hizi

Pompa hizi (30 mi/sn.) ayarlari tabloda agiklanmistir. Sen adim basi hacim basina ayarlari
yapabilirsiniz; arasinda segim yapabilirsiniz 20 ml/sn (dustk) veya 30 ml/sn (ytksek).

Su baypas yliksek standart olarak programlanir (30 ml/sn).

On ayarli standart tarifleri programlarken asagidaki yénlerin géz éniinde bulundurulmasi gerekir:
. 12% (su) kayip;

. 96°C su sicakhgr;

. Litre suya filtre kahve (iri gekilmis) 62 gram.

Standart tarifleri kullanabilirsiniz. Ancak herkese mikemmel bir filtre kahve fincani elde etmek lzere
ayarlari yapmayi denemenizi 6neriyoruz!

Bravilor Bonamat BV
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Tarifler tablosu
Hafif kizartma, dlizenli kizartma ve koyu kizartma: Aurora makineleri (¢ program / standart olarak

tarifleri ile birlikte gelir. Standart ayarlar hacim basina regete basina asagida gosterilmistir.
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Hafif kizartma
Kahve hacmi 20L 35L 50L
Toplam su 2240 ml 3920 ml 5600 ml
Toplam kahve 140 gram 245 gram 345 gram

Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4 Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4 Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4
Dongii sayisi cikar 1 2 - cikar 2 2 1 cikar 5 3 2
Su (ml) 500 800 395 - 500 865 500 450 570 450 550 375
Dinlenme siiresi (sn.) 10 10 35 - 20 20 25 20 20 10 20 20
Pompa hizi (ml/sn.) 20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
Damlama sonrasi siresi 140 sn. 180 sn. 250 sn.
Toplam demleme siiresi 5 dakika 8 sn. 7 dakika 21 sn. 10 dakika 4 sn.
Diizenli kizartma
Kahve hacmi 20L 35L 50L
Toplam su 2240 ml 3920 ml 5600 ml
Toplam kahve 140 gram 245 gram 345 gram

Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4 Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4 Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4
Dongii sayisi cikar 1 2 - cikar 2 2 1 cikar 3 3 1
Su (ml) 500 800 395 - 500 865 500 450 550 800 550 630
Dinlenme stiresi (sn.) 10 30 40 - 20 20 25 20 20 20 40 20
Pompa hizi (ml/sn.) 20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
Damlama sonrasi siresi 140 sn. 180 sn. 250 sn.
Toplam demleme siiresi 5 dakika 38 sn. 7 dakika 21 sn. 10 dakika 53 sn.
Koyu kizartma
Kahve hacmi 20L 35L 50L
Toplam su 2240 ml 3920 ml 5600 ml
Toplam kahve 140 gram 245 gram 345 gram

Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4 Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4 Adim 1 Adim 2 Adim 3 Adim 4
Déngi sayist cikar 1 2 - cikar 2 2 1 cikar 4 3 1
Su (ml) 500 800 395 - 500 865 500 450 550 600 600 480
Dinlenme siiresi (sn.) 10 30 40 - 20 20 25 20 20 20 30 20
Pompa hizi (ml/sn.) 20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
Damlama sonrasi siiresi 140 sn. 180 sn. 250 sn.
Toplam demleme siresi 5 dakika 38 sn. 7 dakika 21 sn. 10 dakika 44 sn.
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O6wan uHcpopmauus

Aurora Thermal Brewer — 310 ounbTpoBanbHasi kodpeBapka. [JaHHoe ycTpolicTBO Gbino paspaboTaHo
cnewuunanbHo anst Bapku punbTp-kode B COOTBETCTBUM ¢ TpeboBaHusimu ctaHaapTa SCAA Golden
Cup. CtaHgapT Golden Cup 6bin paspabotaH SCAA (AMmepukaHckasi accouuanms cnelentu-koge)

1 HanpaeneH Ha obecneyeHne kayecTBa Bapku kode. Ha peaynbTaTt BNMseT MHOXECTBO Pa3nnyHbIX
haKTopOB: NOMOJT, BPEMS KOHTaKTa, COOTHOLLEeHMe Kode 1 BOAbl, KAYECTBO BOAb! M TemnepaTypa
BapKu.

MeHIo0 nporpammupoBaHus

Kaxapin copT kode ob6nagaeT ocobeHHbIMU XapaKTepUCTUKaMM 1 BKYCOM, MOSTOMY YCTPOUCTBO
Aurora Thermal Brewer nmeeTt cnevumanbHOe MEHIO MPOrpaMMUPOBaHNst. B 3TOM MEHI0 MOXHO
HaCTPOUTb BaXHbIe NapameTpbl 1 ONTUMU3NPOBATL NPOLECC BapkX AN KaX40ro peienTa. BeinonHaTs
3Ty HAaCTPOMKY HY>KHO BCEro 04uH pas, Mocne Yero MoOXHO CoxpaHuTb peuenTtbl Ha RFID-kapTy. C
nomoubio RFID-kapThl peuenTbl MOXHO Nerko KonupoBaTh Ha Apyrue yctpoictaa Aurora (8o 25
peLenToB Ha OAHOM annapare).

OnvcaHue perynupoBku CTaHOapTHbIX MapameTpoB NPYBOAUTCS B PYKOBOACTBE MO 3KCniyaTauuu, a
[OMOSNHUTENbHYI MHGOPMaLMIO MOXHO MOMYYUTh Y MpoAaBLa annapaTa Unm noctasLLuka kode.

CraHaapTHble peuenTbl

Tennosas bptoap ABpopa npegnaraeT Tpu peuenTa B kKa4yecTBe CTaHAapTa: XapeHbii CBET,
HOPMaTsbHbI XapeHbIt U CUTbHBIN apeHbir. ATy peLenTbl 6biny paspaboTaHbl ¢ 6osbLUoi
TLATENBbHOCTBIO M OCHOBAHbI Ha 06LEeM MONoToro kodge.

Ha cnepytoLenn ctpaHuLe NprBOAATCA XapakTePUCTUKM NpoLiecca Bapku AN Kaxgoro peuenta
C y4yeToM obbema. ATN faHHbIe MOXHO MCMONb30BaThb AfS CO3AAHMSA HOBbIX PELLENTOB UMK Ans
perynmpoBku nMetoLmxcsa napametpos. ObpaTute BHUMaHWe, YTO npoLeaypa aKCTpakuuy bbina
nogerneHa Ha 4yeTbipe aTana.

CkopocTb Hacoca

Hactpolikn ckopoctun Hacoca (Mn / cek) OnucaHbl B Tabnuue peLenTos.

Bbl MOXeTe HacTpouTb NapameTpbl Ha eanHULYy obbema Ha Lwar;

Bbl MoxxeTe BbiOpaTe mexay 20 mn / cek. (HU3knid) unu 30 mn / cek. (BbICOKMIA).
lMepenyck BoAbl kKayecTBe CTaHAapTa nporpaMmmmnpyeTcs npu Bbicokow (30 mn / cek.).

Mpw nporpamMmypoBaHnM CTaHAaPTHLIX PeLEenToB Obiny yuTeHbl creayoLve napameTpsbi:
*  12% (water) loss;

* 96°C water temperature;

* 62 grams of filter coffee (coarsely ground) per litre water.

MoxHo ncrnonb3oBaTh U CTaHAAPTHbIE peLenTbl. Ho Mbl pekoMeHayeM aKcnepuMeHTMpoBaTh 1
co3faBaTb COOCTBEHHbIE HACTPOVKM AJ151 MONYYeHNUs Yallku uaearnbHoro punbTp-kode!

Bravilor Bonamat BV
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Table of recipes

MaLumHbl Aurora ocHalleHbl Tpemsl nporpamMmmamu / peuenTbl B Ka4ecTBe CTaHdapTa: XapeHblii CBeT,
HOPMaIbHbIV XapeHbIi U CUIbHbBIN XXapeHbI.

CTaHaapTHbIE HACTPOWKKM NMoKasaHbl H/XKE Ha peuenT B o0beme.

XapeHbIii cBeT
O6bem koche

06wt 06beM Boab!
O6Lwwin 06beM kode

KonuyecTeo uvkios

Bopa (mn)

Bpems npocTos (cek.)
CkopocTb Hacoca (mn/cex.)
Bpemsi nocre npoTeKanmst
O6Lee Bpemsi Bapkh

HopMarnbHblii XapeHbIn
O6bem koche

061wt 06bEM Boab!
O6Lwwin 06bem kode

KonuuecTso unknos

Bopga (mn)

Bpems npocTos (cek.)
CkopocTb Hacoca (Mn/cek.)
Bpemsi nocne npoTekaHus
O6Luee Bpemsi BAapk1

CWNbHBIN XapeHbIn
O6bem koche

061wt 06bEM BoAb!
06wt 06bem kode

KonnyecTso uyuknos

Bopa (mn)

Bpems npocTos (cek.)
CKOpOCTb Hacoca (Mr/cek.)
Bpems nocne npoTekaHus
O6Lwee Bpemsi Bapkn

20L 35L 50L
2240 mn 3920 mn 5600 mn
140 rpamm 245 rpamm 345 rpamm

Cmynerb 1|Cmynerb 2|CmyneHb 3| CmyneHs 4 CmyneHs 1 CmyneHs 2| Cmyners 3| CmyneHs 4| CmyneHs 1/ CmyneHs 2 CmyneHs 3 CmynieHs 4

Havano 1 2 - Hauano 2 2 1 Hauano 5 3 2
500 800 395 - 500 865 500 450 570 450 550 375
10 10 35 - 20 20 25 20 20 10 20 20
20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
140 cek. 180 cek. 250 cek.
5 MUHYT 8 cek. 7 MUHYT 21 cek. 10 MUHYT 4 cek.

20L 35L 50L
2240 mn 3920 mn 5600 mn
140 rpamm 245 rpamm 345 rpamm

Cmynerb 1|Cmynerb 2|CmyneHs 3| CmyneHs 4 CmyneHs 1 Cmynerb 2| Cmyners 3| CmyneHs 4| CmyneHs 1\ CmyneHs 2 CmyneHs 3 CmyneHs 4

Hauano 1 2 - Havano 2 2 1 Havano 3 3 1
500 800 395 - 500 865 500 450 550 800 550 630
10 30 40 - 20 20 25 20 20 20 40 20
20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
140 cek. 180 cek. 250 cex.

5 MuHYT 38 cek. 7 MUHYT 21 cek. 10 MuHyT 53 cek.

20L 35L 50L
2240 mn 3920 mn 5600 mn
140 rpamm 245 rpamm 345 rpamm

CmyneHb 1|CmyneHb 2 CmyneHb 3| CmyneHb 4|Cmynerb 1 CmyneHb 2| CmyneHs 3| CmyneHb 4 Cmynexb 1| CmyneHs 2| CmyneHb 3 CmyneHb 4

Hauano 1 2 Havano 2 2 1 Havano 4 3 1
500 800 395 - 500 865 500 450 550 600 600 480
10 30 40 20 20 25 20 20 20 30 20
20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
140 cek. 180 cek. 250 cex.

5 MuHYT 38 cek. 7 MUHYT 21 cek. 10 MuHYT 44 cek.
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I TNS=I3

Aurora Thermal Brewer(MW 2 B20f Aurora)= ZEE HI HAIYLICH 2 M3
Golden Cup(SCAADJL & &t ZE JIE) E=0 2t 2H HUES EOOIEE HIJ—‘\H
T =0/2t SCAA (0= AHIEEl HI E3l)JF 0l B 22 =0/7| |AHA
Ol BtEel sial ZIOIEE= 2kl HIQ B3I &5 AlZH HIIY 22 HIE, =
22 LICH

EEJEHD' 0l 5=

HIl= EF0tCH 1R SHO0I 0'4_ 2tol CH22| 20l Aurora Thermal Brewer(MWZ B 04
Aurora)tile Z2 i HiEIt 2N USLICH 0] S 0I82diN SRS 88 WHss =FotU
HAILIEZ 20ls HNE 2HBE & USLICH RFID IS0 HAILIE NEE £ U022 WS
St ¢igt “EJEHU ot ELICIH RFID It=2 CH2 0@ et Aurora 21712 HIAITDIE HHAIE EIO 25
JHDEX & H SAFE == USLICH

2 €82 8ot 53 NEBANE FXotD/EFEGHALE LHAE tHE2 ole XIS el oIt
Hil SRl

JlE diAll
S Z2AE, 28t ZAE OS2 Z2AE S B2 Q2 HECZ Ml JHXl dIALIS ME&LICH
Ol2AEt A= AIS HEE0f B HI Jetd =0 =8kl

CtS HOIXIO= AT ED 20l 82 20ls U3 2= 720l HZH2=2 UAUSLICH
M EIAITIIE S JlE 88 WES 28< I 0l B82S

LEAOIM UCHE B0l F2AGHAAIL.

BE =5

Ho 25 (e / x)0 dF2 dAlIle 20l EFE0 ASLICH a2 SH Tet Hg 88
ZHE & ASLICH G220/ =S *dEﬁSE = ASLICH (B8)30m / =. (&3).2 tt0l
HAs =20M EEC2 Z224Y (30 M/ £.).

S22 M €3 JI=2 A2 =20 S Defst ALt

o EAE 2% (%)

JI2 dIATE A
HIIE BEd=

Bravilor Bonamat BV
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=3t
e EAE, 2t 2AE 0{F2 Z2AE 22t JIHe= M IJX 2208 / EF ATt
BN.EE 4F2 28 ¢ Zalwol 02t 02D 25LICH

dmlD dMmD dmlD

lec 2AE
A 2.0 218 3.5 26 5.0 2IE
oz g 2240 me 3920 ™ 5600 m2
ALlSl & 140 g 245 g 3459

1ey | 2oy | se | 48 | 18y | 2oy | sew | 48y | 18 | ey | 38 | 487
(NEES EEE 1 2 - sux 2 2 1 BT 5 3 2
2 () 500 800 395 - 500 865 500 450 570 450 550 375
54 AR () 10 10 35 - 20 20 25 20 20 10 20 20
HE 2G= (/%) 20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
HEEISE Al 140 = 180 & 250 =
5 Zol Al 528% 7221 % 024
Y 2AE
A 2.0 2/ 3.5 2/El 5.0 2/
2o & & 2240 me 3920 ™ 5600 me
Amel & & 140 g 245 g 3459

1ew | 2oy | se | 480 | 18 | 28 | seH | 484 | 184 | 280 | 38 | 484
(NEES ETE] i 2 - 5] 2 2 1 EEE 3 3 [
g (m) 500 800 395 - 500 865 500 450 550 800 550 630
SAAIR () 10 30 40 - 20 20 25 20 20 20 40 20
BE 2cE (/Z) 20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
HEEISE AR 140 = 180 = 250 =
5 Bol A 5238 % TE2 X 10253 %
33 2AE
HIl 2 2.0 218 3526 5.0 2IE
EEEES 2240 me 3920 ™ 5600 me
e 140 g 2459 3459

1ed | zea | se | 42 | re | 2o | sew | ag | 18 | 2ey | 38 | 484
ERS ETE [ 2 - sux 2 2 1 sy 4 3 i
2 (m) 500 800 395 - 500 865 500 450 550 600 600 480
SAAIZE (X) 10 30 40 - 20 20 25 20 20 20 30 20
I 25 (/E) 20 30 30 - 20 30 30 30 20 30 30 30
HEEISE A2 140 = 180 = 250 =
5 Zol Al 5238 % 7221 % 0244 %
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