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SCALDALATTE

Serie HM
HCM



I l gusto della qualità in tutto il mondo

SCALDALATTE

Specifiche HM 505 HM 510 HM 520 HCM 510

Scorte di sicurezza 5 L 10 L 20 L 10 L

Tempo di 
riscaldamento

20 min. 25 min. 55 min. 25 min.

Connessione 
230V~ 50/60Hz 2090W 2850W 2850W 2850W

Dimensioni (Øxa) mm 210x423 290x438 377x458 290x438

Altezza erogatore 137 mm 139 mm 141 mm 139 mm

HM 510 
per latte caldo

HCM 510 
per cioccolata calda

www.bravilor.com

Il rivenditore Bravilor Bonamat
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Distributori scaldalatte 
professionali
Lo scaldalatte HM/HCM Bravilor Bonamat è dotato di un 

rubinetto erogatore manuale a flusso libero che consente 

di dosare la quantità necessaria di latte/cioccolata caldi, 

indipendentemente dalle dimensioni del bricco, della tazza o 

della tazzina. Eʹ sufficiente scegliere il dispenser scaldalatte 

con la capacità e le caratteristiche più adatte alle proprie 

esigenze.

Il bollitore HM/HCM scalda il latte in modo indiretto 

con il sistema a bagnomaria. Non richiede quindi alcun 

collegamento all’impianto idraulico, perché l’acqua viene 

rabboccata manualmente. Il vetro indicatore di livello mostra 

quando è necessario riempire il serbatoio dell’acqua. 

Il sistema a bagnomaria offre il grande vantaggio di impedire 

al latte di attaccarsi e bruciare. E la differenza si sente!

•	 Semplicità di utilizzo

Riempire con acqua l’involucro tramite l’ingresso apposito, 

versare il latte nel contenitore, impostare il termostato e il 

gioco è fatto! Quando il latte raggiunge la giusta temperatura, 

la spia si spegne. La temperatura può essere impostata su 

qualsiasi valore compreso tra 30 e 85°C.

Caratteristiche
•	 Struttura resistente in acciaio inox

•	 Contenitore a doppia parete

•	 Sistema a bagnomaria

•	 Termostato regolabile con spia di controllo

•	 Protezione contro temperatura eccessiva e funzionamento 
a secco

•	 Vetro indicatore di livello dell’acqua

•	 Rubinetto a flusso libero antigoccia 

L’unità HM è anche dotata di un’astina a immersione per 
trattenere la pellicola che si può formare sulla superficie del 
latte. L’unità HCM presenta un sistema di mescolamento 
automatico magnetico che impedisce alla cioccolata calda 
di attaccarsi e depositarsi sul fondo.

Si consigliano
•	 Bravilor Bonamat Renegite per disincrostare

•	 Bravilor Bonamat Cleaner per la pulizia


