lle6naniar

SPKSO

MANUAL TECNICO

Technical manual - Espaiiol

Documento original del fabricante
version 1.1 | 2023-12-06



lle6naniar

Reservados todos los derechos.

No se permite la reproduccion total o parcial de este documento ni su publicacién ya sea por impresion, fotocopia o microfilmado, o por cualquier otro medio sin
el permiso previo por escrito del fabricante. Esto también es aplicable a los planos o diagramas incluidos.

La informacion recogida en el presente documento se basa en los datos disponibles en el momento de la publicacion sobre el disefio, las caracteristicas de los
materiales y los métodos de funcionamiento, por lo que este documento estd sujeto a cambios.

Las instrucciones originales de este manual han sido escritas en inglés. Las versiones en otros idiomas de este manual son una traduccion de las instrucciones
originales.

Por esta razon, las instrucciones deben considerarse (inicamente como una gufa para la instalacion, el mantenimiento y a reparacién de la mdquina que se muestra
en la portada.

Este documento es aplicable a la version estandar de la maquina.

Por tanto, el fabricante declina cualquier tipo de responsabilidad por los dafios debidos a una desviacion de las especificaciones de la version estandar de la
maquina tal y como se encontraba en el momento de la entrega.

Este documento se ha elaborado con el mdximo cuidado. No obstante, el fabricante no se responsabiliza de los errores que contenga ni de las consecuencias

de los mismos.

Documento original del fabricante
version 1.1 | 2023-12-06
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Generalidades

» Lea siempre las instrucciones de seguridad (700.403.347).
Para evitar posibles dafios, estas instrucciones de seguridad deben leerse,
comprenderse y seguirse.

» Los manuales estan sujetos a cambios, escanee el codigo QR para obtener
informacion actualizada.
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1.Funciones especiales

Mediante una “combinacion secreta de teclas” pueden activarse funciones especiales.

» Todas las imdgenes de pantalla de esta guia estdn en inglés.

1a

1b

1c

Modo de espera activa:
* mantenga pulsado el boton ® durante 5 segundos

* se realizaran las purgas necesarias
* la pantalla de "despedida" se apaga y solo el boton start

parpadea lentamente

» E/ modo de espera activa es una funcion que puede
activarse para ahorrar energia.

» Pulse el boton start para finalizar el modo de espera
activa

Activacion/desactivacion del modo demo: o
* mantenga pulsada la combinacion de botones 0.9

durante 10 segundos

Vs oos » £/ modo demo es una funcién que puede activarse con

fines de marketing.

tu e j » Apague la Sprso para finalizar el modo demo.

espresso

N

Ve AL LY

\

Child lock on/off:
* mantenga pulsada la combinacion de botones (< PN >

durante 5 segundos

n » Esta funcion sirve para bloquear (y desbloquear) todos
los mandos para evitar una dosificacion accidental.




1d

1e
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Restablecer el contador de limpieza del sistema de cafe:
* mantenga pulsado el boton © durante 10 segundos
hasta que aparezca el menud de mantenimiento

» E/ contador que activa el mensaje de limpieza del sistema
de café se pone a cero.

clean
brewer

Reiniciar el contador de descalcificacion:
* mantenga pulsado el botén © durante 10 segundos
hasta que aparezca el menud de mantenimiento

» E/ contador que activa el mensaje de descalcificacion se
pone a cero.
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1.1 Calibracion del sistema de agua

En este menu se puede calibrar el sistema de agua.

La calibraciéon determina el volumen de agua para un caudal y un tiempo definidos.
Al final, hay que rellenar el volumen medido.

» La calibracion del sistema de agua sirve para ajustar las diferencias entre el suministro real de
agua de la Sprso y la cantidad indicada.

Elementos necesarios:
» vaso medidor (con escala fina)

Calibracién del sistema de agua:
* ir al menu de programas

* mantenga pulsada la combinacion de botones
durante 5 segundos

1.1a

Calibracién del sistema de agua:
* pulse start para confirmar

Water
system

calibration

1.1b

Paso 1: preparacion

* asegurese de que tiene todo lo que necesita
* pulse > para ir al siguiente paso

1.1c




1.1e

1.1f

1.1g

Place the measuring jug
and press ‘start’

e e 0 o

measure the volume
in the jug

e o o O

nter the volume \
\

100 ml
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Paso 2: preparacion
* siga las instrucciones en pantalla
* pulse start to begin the calibracién

Paso 3: dosificacion de agua caliente
* espere que aparezca la siguiente pantalla

Paso 4: medir
* leer el agua dosificada
* pulse > para ir al siguiente paso

Paso 5: medir
* pulse < 0 > para introducir el volumen medido
* pulse start para confirmar




1.1h
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Se grabaun nuevo volumen de agua:
* espere que aparezca la siguiente pantalla

» salir del menu pulsando @
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1.2 Calibracion del molinillo de café
La calibracién del molinillo afectara a todas las bebidas relacionadas con el café.
Elementos necesarios:

+ café en grano
* una bascula digital de cocina

Calibracion del molinillo de café:
* ir al menu de programas

* mantenga pulsada la combinacion de botones ©:.C
durante 5 segundos

1.2a

Calibracién del molinillo de café:
* pulse start para confirmar

grinder \

calibration |

/

1.2b

Paso 1: preparacion
+ asegurese de que tiene todo lo que necesita
* pulse > para ir al siguiente paso

1.2c




1.2d

1.2e

1.2f

1.2g
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Paso 2: preparacion
* siga las instrucciones en pantalla
* pulse > para ir al siguiente paso

» Véase también el apartado “Ajuste del molinillo de café”
en el manual digital.

. » Si se selecciona otra posicion, el resultado de la
\ st e bean canieer calibracion es incorrecto y puede provocar fallos de

to the middle position

funcionamiento.

Paso 3: preparacion
* siga las instrucciones en pantalla
* pulse start para confirmar

fill the bean cannister
and press ‘start’

the machine will grind

Paso 4: preparacién
* espere que aparezca la siguiente pantalla

grinding

Paso 5: preparacion
* siga las instrucciones en pantalla

» La siguiente pantalla se muestra automdticamente
cuando se retira la bandeja de goteo.

empty the drip tray

& waste bin
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Paso 6: preparacion
* siga las instrucciones en pantalla
* pulse > para ir al siguiente paso

» Tecla de tara para balanzas significa que la bdscula
tiene una tecla que pone a cero la pantalla de la balanza
cuando se coloca un recipiente vacio en la plataforma
de pesaje, de modo que sélo se muestra el peso del
contenido del recipiente.

measure the weight
of the waste bin
&

tare the waste bin

1.2h
Paso 7: calibracién
* siga las instrucciones en pantalla
* pulse start para confirmar

\‘f‘ place tl;erlgl'lgeégé){s%a\;vtgste bin
the machine will grind

1.2i
Paso 8: calibracion
* espere que aparezca la siguiente pantalla

grinding
1.2j

Paso 9: calibracion
* siga las instrucciones en pantalla

» La siguiente pantalla se muestra automdticamente
cuando se retira la bandeja de goteo.

open the drip tray
& waste bin

1.2k
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Paso 10: calibracion
* siga las instrucciones en pantalla
* pulse > para ir al siguiente paso

measure the weight
of the waste bin

1.2l

Paso 11: calibracion

* siga las instrucciones en pantalla

* pulse < or > para introducir el peso medido
* pulse start para confirmar

1.2m

Paso 12: pantalla de informacién
* siga las instrucciones en pantalla
* pulse > para ir al siguiente paso
* pulse start para confirmar

1.2n

Paso 13: pantalla de informacion

* vaciar y limpiar el cubo de desechos, colocar todo en su
posicion original

* se ha completado el procedimiento de calibracién

+ salir del menu pulsando (=

place the drip tray

S waste bin » La siguiente pantalla se muestra automdticamente
*“ cuando se retira la bandeja de goteo.

1.20
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2.Sustitucion de piezas de servicio
Como la maquina es compacta, los pasos para sustituir una pieza concreta son los siguientes.

Elementos necesarios:

+ destornillador Phillips

+ destornillador Torx 10y 15

+ alicates planos de punta redonda

Observaciones sobre el montaje:
* ver los vistas en despieces para los numeros de las piezas de servicio
* ver el esquema eléctrico para las conexiones de la placa de I/0

» Desenchufe siempre la maquina para apagarla antes de abrirla.

Soporte para el logotipo y panel de control

Paso 1
* retire el tornillo del soporte del logotipo
* retire el tornillo del panel de control

Paso 2

« gire el panel de control ligeramente en
el sentido de las agujas del reloj para
desbloquearlo

+ desconecte con cuidado el cable plano del
panel de control
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2.2 Salida de bebidas

-

Paso 1

* retire el panel de control

« deslice la salida hacia arriba

* retire los 3 tornillos del soporte del panel de
control

* retire el soporte del panel de control

* retire la salida de bebidas

Paso 2
» desmonte con cuidado la salida

* doble la parte (4 ligeramente hacia fuera
para retirar la parte

» considere la posibilidad de sustituir la junta
torica

(A. restrictor de aire)

Secuencia de las mangueras:
» marron - café
» r0jo - vapor (para la leche)
» azul - agua caliente
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2.3 Abrir el panel lateral derecho

Paso 1
» Desenchufe la maquina para apagarla antes
de abrirla

* retire la bandeja de goteo y el depdsito de
agua

Paso 2
* retire los 2 tornillos

Paso 3
* retire el panel lateral
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2.4 Desmontaje del panel trasero

Paso 1
* retire los dos paneles laterales
* retire los 2 tornillos

Paso 2

* levantar el panel trasero

* desconecte la manguera para retirar el panel
trasero

Paso 1
» desconecte el cableado
* retire el ventilador

Paso 2
* retire la suspension del ventilador
» Sentido de giro de las palas:

» en el sentido de las agujas del reloj, visto
desde arriba (lado de la etiqueta).
» el aire debe ser expulsado del Sprso

13
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2.6 Desmontaje del molinillo de café

Paso 1

* retire los dos paneles laterales y el panel
trasero

* retire la parte superior de la maquina

Paso 2
* retire la salida del molinillo de café

Paso 3
* retire los 3 tornillos

Paso 4
* separe el conector del molinillo de café de la
placa de I/0

» E/ molinillo de café sélo se puede quitar
cortando el cable, una vez hecho esto ya no
se puede utilizar.

 cortar el cable cerca del conector
* retire el molinillo de café
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2.7 Desmontaje del caudalimetro/interruptores de seguridad

« desconecte las mangueras del caudalimetro

Paso 2
» desconectar el cableado
* retire el caudalimetro

Hi

= L <(ON
I N
(1 gl |

W

_‘40
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.,-7-",
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= Paso 3
iil * desconectar el cableado del caudalimetroy
" de los interruptores de seguridad
|® = « retire el tornillo del soporte y extraiga el
0| @
1% : soporte
i ‘ ]
IRl | v
Paso 4

* retire los interruptores defectuosos
1. interruptor de seguridad del panel lateral
2. interruptor de seguridad de la bandeja de
goteo
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Paso 1
* presione con el dedo el pestillo y extraiga

ligeramente la placa de E/S

Paso 2
» desconectar el cableado

* retire la placa de I/0

» Posicion de la barra de ferrita.

* desconectar el cableado
* retire la placa de alimentacién

[

AR

—— ol
]
etk W

bl T 1L

Py

=
nogen il }
[N
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16
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2.10 Desmontaje del calentador rapido

Paso 1

* retire los 4 tornillos

* retire los 2 clips de bloqueo para
desconectar las mangueras (considere la
posibilidad de sustituir la junta toéricas)

» La conexion inferior es la entrada de agua
fria.

» La conexidn superior es la salida de agua
caliente.

Paso 2
» desconectar el cableado
* retire el calentador rapido

» Considerar el cambio de las juntas toricas.

1. termostatos de seguridad de alta
temperatura (no reiniciables)
2. sensor de temperatura

X\? ,

‘ —?"rz'

» Asegurese de que las mangueras del calentador rdpido estdn correctamente instaladas, consulte

la seccion “Esquema de las mangueras” on page 21.
Si las mangueras estan intercambiadas, el Sprso producird vapor en lugar de agua caliente

cuando se active el calentador rapido.
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Paso 1
+ desconectar la manguera de la bomba

Paso 2
1. retire el soporte de la bomba
2. aflojar el soporte de montaje

Paso 3
» desconectar el cableado
* retire la bomba

Cableado de la bomba:
* cable rojo en la parte trasera
» cable blanco delante

» Conecte los cables de la bomba como se
indica, la inversion de los cables puede
provocar el error 00201.
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2.12 Desmontaje del juego de valvulas

/‘ ) =4

M = d
[ E A =571 ﬁﬁﬁ.{g

g i

Paso 1

* retire los 2 clips de bloqueo y la abrazadera
para desconectar las mangueras de la
valvula de agua del dispensador CIRCO

» Considerar el cambio de las juntas toricas.

Paso 2

* retire los 4 clips de bloqueo para
desconectar las mangueras de las otras
valvulas de agua

« desconectar el cableado

Paso 3
* levante con el dedo el pestillo para retirar la
placa de montaje con las valvulas

Paso 4

* retire la valvula defectuosa
1. valvula de dispensador CIRCO
2. valvula de agua caliente
3. valvula de vapor

» Considerar el cambio de las juntas toricas.

19
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2.13 Desmontaje del m

——

I

BRAVILOR
BONAMAT

otor de dispensador CIRCO

Paso 1
* retire todas las piezas de color
orden de retirada:
1. soporte de la bomba, consulte la seccion
“2.11 Desmontaje de la bomba” en
pagina 18
» NO es necesario desconectar las
mangueras
2. retire los 4 tornillos para desconectar
el calentador, consulte la seccion “2.10
Desmontaje del calentador rapido” en
pagina 17
» NO es necesario desconectar las
mangueras
3. retire el soporte del calentador (2 tornillos)
4. retire el soporte con las valvulas, consulte
la seccion “2.12 Desmontaje del juego de
valvulas” en pagina 19
» sOlo desconecte las mangueras de saliday
entrada del dispensador CIRCO

Paso 2
* retire el dispensador CIRCO completo

Paso 3
* retire los 4 tornillos
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Paso 4

» desconectar el cableado

* retire el motor de dispensador CIRCO

2.14 Esquema de las mangueras

» Las mangueras no deben tocar la carcasa, ya que esto puede provocar vibraciones!

21
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3.Perfiles de bebidas

A continuacién se resumen los perfiles 1, 2y 3 para las bebidas de pequefio, mediano y gran
volumen.

» Algunos perfiles son especificos de cada pais o de marcas privadas y no se mencionan en este
manual.

» Pueden producirse variaciones, ya que los molinillos de café pueden reaccionar de forma
diferente a los distintos tipos de granos de café (por ejemplo, granos secos frente a granos
aceitosos).

» E/ peso en gramos se basa en la posicion media del molinillo de café.

intensidad
WA 1 grano | defecto -1 gr.
V0O | 2 granos | = defecto
AR 3 granos | defecto +1 gr.

volumen seleccionable

pequefia
mediana
grande

3.1 Perfiles de bebidas 1: volimenes pequenos / cafés fuertes

3.1.1 Volumen seleccionable - pequeiia

Bebida :/(:)tl:lrzzn 1.\églgar?éen Z.lell;r:heen 3.\52:;? chuenaa
bebidas (ml) (ml) caliente (8) (8) (8) dosificacién
(ml) (ml)
Ristretto 15 15,0 X X 7.5 8,5 9,5 X
Ristretto x2 30 30,0 X X 14,0 15,0 16,0 X
Espresso 20 20,0 X X 7,5 8,5 9,5 X
Espresso x2 40 40,0 X X 14,0 15,0 16,0 X
Café créme 40 40,0 X X 7,5 8,5 9,5 X
Café créme x2 80 80,0 X X 14,0 15,0 16,0 X
Americano 80 20,0 X 60,0 7.0 8,0 9,0 1.-3.
Cappuccino 80 20,0 60,0 X 7,0 8,0 9,0 2.-1.
Cappuccino dark 80 20,0 60,0 X 7,0 8,0 9,0 1.-2.
Espresso macchiato 35 20,0 15,0 X 7,0 8,0 9,0 1.-2.
Latte macchiato 100 20,0 80,0 X 7,0 8,0 9,0 2.-1.
Caffe latte 100 50,0 50,0 X 7.0 8,0 9,0 1.-2.
Agua caliente 80 X X 80,0 X X X X
Espuma de leche caliente 80 X 80,0 X X X X X




lle6naniar

3.1.2 Volumen seleccionable - mediana

e il e
bebidas (ml) (ml) caliente (8 (8) (8 dosificacién
(ml) (ml)
Ristretto 20 20,0 X X 9,5 10,5 11,5 X
Ristretto x2 40 40,0 X X 14,0 15,0 16,0 X
Espresso 30 30,0 X X 9,5 10,5 11,5 X
Espresso x2 60 60,0 X X 14,0 15,0 16,0 X
Café créeme 60 60,0 X X 9,5 10,5 11,5 X
Café créme x2 100 100,0 X X 14,0 15,0 16,0 X
Americano 100 30,0 X 70,0 9,0 10,0 11,0 1.-3.
Cappuccino 100 25,0 75,0 X 9,0 10,0 11,0 2.1
Cappuccino dark 100 25,0 75,0 X 9,0 10,0 11,0 1.-2
Espresso macchiato 55 30,0 25,0 X 9,0 10,0 11,0 1.-2.
Latte macchiato 120 25,0 95,0 X 9,0 10,0 11,0 2.-1.
Caffe latte 120 60,0 60,0 X 9,0 10,0 11,0 1.-2
Agua caliente 100 X X 100,0 X X X X
Espuma de leche caliente 100 X 100,0 X X X X X
3.1.3 Volumen seleccionable - grande
Bebida }c/ct;)tl:lrgzn 1.\dlgl(t:Janf1éen Z.X:IIL;Theen 3.\42I:gn:lzn chuenua
bebidas (ml) (ml) caliente (8) (8 (8) dosificacién
(ml) (ml)
Ristretto 25 25,0 X X 11,5 12,5 13,5 X
Ristretto x2 50 50,0 X X 14,0 15,0 16,0 X
Espresso 40 40,0 X X 11,5 12,5 13,5 X
Espresso x2 80 80,0 X X 14,0 15,0 16,0 X
Café créme 80 80,0 X X 11,5 12,5 13,5 X
Café créme x2 120 120,0 X X 14,0 15,0 16,0 X
Americano 120 40,0 X 80,0 11,0 12,0 13,0 1.-3.
Cappuccino 120 30,0 90,0 X 11,0 12,0 13,0 2.-1
Cappuccino dark 120 30,0 90,0 X 11,0 12,0 13,0 1.-2
Espresso macchiato 75 40,0 35,0 X 11,0 12,0 13,0 1.-2.
Latte macchiato 140 30,0 110,0 X 11,0 12,0 13,0 2.-1.
Caffe latte 140 70,0 70,0 X 11,0 12,0 13,0 1.-2
Agua caliente 120 X X 120,0 X X X X
Espuma de leche caliente 120 X 120,0 X X X X X

23
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3.2 Perfiles de bebidas 2: volumenes medios / intensidades normales
3.2.1 Volumen seleccionable - pequefia
Bebida )cl(;)tl:lrr;:n 1.\ézlg:f1éen Z.L/glllér;nheen 3.\£I:g;zn Zicuenaa
bebidas (ml) (ml) caliente (8) (8 (8) dosificacién
(ml) (ml)
Ristretto 20 20,0 X X 6,0 7,0 8,0 X
Ristretto x2 40 40,0 X X 11,0 13,0 15,0 X
Espresso 30 30,0 X X 6,0 7,0 8,0 X
Espresso x2 60 60,0 X X 11,0 13,0 15,0 X
Café créeme 100 100,0 X X 6,0 7.0 8,0 X
Café créeme x2 180 180,0 X X 11,0 13,0 15,0 X
Americano 100 30,0 X 70,0 6,5 7.5 8,5 1.-3.
Cappuccino 100 30,0 70,0 X 6,5 7,5 8,5 -
Cappuccino dark 100 30,0 70,0 X 6,5 7,5 8,5 1.-2
Espresso macchiato 45 30,0 15,0 X 6,0 7,0 8,0 1.-2.
Latte macchiato 120 30,0 90,0 X 6,0 7,0 8,0 2.-1.
Caffe latte 120 40,0 80,0 X 6,0 7.0 8,0 1.-2.
Agua caliente 100 X X 100,0 X X X
Espuma de leche caliente 100 X 100,0 X X X X X
3.2.2 Volumen seleccionable - mediana
Bebida :/:tI:IrE:n 1.\égl::1ar?éen Z.X:I;r:heen 3.\éceJI:gl1]ean Zeecuenaa
bebidas (ml) (ml) caliente (8 (8) (8) dosificacién
(ml) (ml)
Ristretto 25 25,0 X X 7,0 8,0 9,0 X
Ristretto x2 50 50,0 X X 13,0 15,0 16,0 X
Espresso 40 40,0 X X 7,0 8,0 9,0 X
Espresso x2 80 80,0 X X 13,0 15,0 16,0 X
Café créeme 120 120,0 X X 7,0 8,0 9,0 X
Café créeme x2 200 200,0 X X 13,0 15,0 16,0 X
Americano 120 40,0 X 80,0 7,0 8,0 9,0 1.-3.
Cappuccino 120 40,0 80,0 X 7,0 8,0 9,0 2.-1
Cappuccino dark 120 40,0 80,0 X 7,0 8,0 9,0 1.-2
Espresso macchiato 65 40,0 25,0 X 7,0 8,0 9,0 1.-2.
Latte macchiato 140 35,0 105,0 X 6,5 7,5 8,5 2.-1.
Caffe latte 140 50,0 90,0 X 7,0 8,0 9,0 1.-2
Agua caliente 120 X X 120,0 X X X X
Espuma de leche caliente 120 X 120,0 X X X X X
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3.2.3 Volumen seleccionable - grande

e il e
bebidas (ml) (ml) caliente (8 (8) (8 dosificacién
(ml) (ml)
Ristretto 30 30,0 X X 8,0 9,0 10,0 X
Ristretto x2 60 60,0 X X 15,0 16,0 16,0 X
Espresso 50 50,0 X X 8,0 9,0 10,0 X
Espresso x2 100 100,0 X X 15,0 16,0 16,0 X
Café créeme 140 140,0 X X 8,0 9,0 10,0 X
Café créme x2 220 220,0 X X 15,0 16,0 16,0 X
Americano 140 50,0 X 90,0 7.5 8,5 9,5 1.-3.
Cappuccino 140 45,0 95,0 X 7.5 8,5 9,5 2.1
Cappuccino dark 140 45,0 95,0 X 7,5 8,5 9,5 1.-2
Espresso macchiato 85 55,0 30,0 X 8,5 9,5 10,5 1.-2.
Latte macchiato 160 40,0 120,0 X 7.0 8,0 9,0 2.-1.
Caffe latte 160 60,0 100,0 X 8,0 9,0 10,0 1.-2
Agua caliente 140 X X 140,0 X X X X
Espuma de leche caliente 140 X 140,0 X X X X X

25
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» Las bebidas dobles se dispensan en 2 ciclos del dispensador CIRCO.

Perfiles de bebidas 3: voliumenes grandes / intensidades normales

3.3.1 Volumen seleccionable - pequeiia

Bebida :/’;I:Irg:n 1.\42I(L:1:f1:n Z.Xglll;r:heen 3.Xgl:gn:‘2n Zeecuenua
bebidas (ml) (ml) caliente (8 (8) (8 dosificacién
(ml) (ml)

Ristretto 30 30,0 X X 8,0 9,0 10,0 X

Ristretto x2

Espresso 50 50,0 X X 8,0 9,0 10,0 X

Espresso x2

Café créeme 140 140,0 X X 8,0 9,0 10,0 X

Café créeme x2

Americano 140 40,0 X 100,0 7,5 8,5 9,5 1.-3.

Cappuccino 140 40,0 100,0 X 7.5 8,5 9,5 2.-1.

Cappuccino dark 140 40,0 100,0 X 7,5 8,5 9,5 1.-2

Espresso macchiato 85 60,0 25,0 X 8,5 9,5 10,5 1.-2.

Latte macchiato 160 40,0 120,0 X 7,0 8,0 9,0 2.-1.

Caffe latte 160 60,0 100,0 X 8,0 9,0 10,0 1.-2.

Agua caliente 140 X X 140,0 X X X X

Espuma de leche caliente 140 X 140,0 X X X X X

3.3.2 Volumen seleccionable - mediana

Bebida :/(;)tl:lrgzn 1.\ézlg;?éen Z.L/:IIZTheen 3.X:I:;Jean icuenua
bebidas (ml) (ml) caliente (g) (8) (g dosificacién
(ml) (ml)

Ristretto 40 40,0 X X 9,0 10,0 11,0 X

Ristretto x2

Espresso 60 60,0 X X 9,0 10,0 11,0 X

Espresso x2

Café créme 160 160,0 X X 9,0 10,0 11,0 X

Café créme x2

Americano 160 50,0 X 110,0 8,5 9,5 10,5 1.-3.

Cappuccino 160 50,0 110,0 X 8,5 9,5 10,5 2.-1.

Cappuccino dark 160 50,0 110,0 X 8,5 9,5 10,5 1.-2.

Espresso macchiato 105 70,0 35,0 X 10,0 11,0 12,0 1.-2.

Latte macchiato 180 45,0 135,0 X 7.5 8,5 9,5 2.-1.

Caffe latte 180 70,0 110,0 X 9,0 10,0 11,0 1.-2

Agua caliente 160 X X 160,0 X X X

Espuma de leche caliente 160 X 160,0 X X X X
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3.3.3 Volumen seleccionable - grande

e o | deume” | eterne | teapo
bebidas (ml) (ml) caliente (8 (8) (8 dosificacién
(ml) (ml)

Ristretto 50 50,0 X X 10,0 11,0 12,0 X

Ristretto x2

Espresso 70 70,0 X X 10,0 11,0 12,0 X

Espresso x2

Café créme 180 180,0 X X 10,0 11,0 12,0 X

Café créme x2

Americano 180 60,0 X 120,0 9,0 10,0 11,0 1.-3.

Cappuccino 180 60,0 120,0 X 9,0 10,0 11,0 2.-1.

Cappuccino dark 180 60,0 120,0 X 9,0 10,0 11,0 1.-2

Espresso macchiato 125 80,0 45,0 X 11,5 12,5 13,5 1.-2.

Latte macchiato 200 50,0 150,0 X 8,0 9,0 10,0 2.-1.

Caffe latte 200 80,0 120,0 X 10,0 11,0 12,0 1.-2.

Agua caliente 180 X X 180,0 X X X X

Espuma de leche caliente 180 X 180,0 X X X X X
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4.Instrucciones de actualizacion del software

» La actualizacidn sobrescribira todo el software, incluyendo todos los ajustes
personales (los valores de calibracién del agua y del molinillo de café
permanecen inalterados).

Elementos necesarios:

« dispositivo Windows (Windows 7 o posterior)
* cable USB (USB-A a USB-Q)

* destornillador Torx 10

» USB-C a USB-C no funciona.

Modfied:  maandag 23januari 2023, 09:42.:37 + descargue el archivo zip de nuestro sitio web
* extraiga el archivo en una carpeta

Accessed:  Today 23 januarn 2023, 09:42:37 . . .
* haga clic con el botén derecho en el archivo

Attributes: [ ]Read-orly [ ] Hidden P para abrir sus propiedades
. g * marque la casilla “unblock” (“desbloquear”)
Securty: This file came from another Unblodk " " .
computer and might be blocked t3 * pulse “OK" para confirmar

help protect this computer.

QK Cancel Apply

» La Sprso debe estar conectada a la red
ONAMAT eléctrica.

* iniciar la aplicacién, aparecera la pantalla de
la izquierda, seguida de la siguiente pantalla

BRAVILOR
BON;

Preparacion de la Sprso:
* retire el tornillo del soporte del logotipo
* retire el soporte del logotipo
(hay conexién USB-C disponible)
* conecte el cable USB-C en la Sprso
* conecte el cable USB-A en el dispositivo
windows
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» La actualizacion sobrescribira todos los
Bommar ajustes personales.
* pulse “start” para sobrescribir el software

Firmware version : 01.02.05 | Scttil version : 01.02.01

Pantalla de progreso:
BoRamar * espere hasta que finalice el proceso

updating ...

| I —

Firmware version : 01.02.05 | Settings version : 01.02.01

Pantalla de progreso de la Sprso

/’////\

.

Bootloader V0.04.00

Settings: 01 02 01
LV: v1.00.00
HV: v1.02.00

HMI: v1.02.05

Writing Application
Total 1%

+ el procedimiento se completa y la Sprso se
Bomamar reinicia automaticamente

* pulse “close” para salir de la aplicacién

+ desenchufe el cable USB

+ devuelva el soporte del logotipo

* vuelva a introducir sus ajustes personales

v

Update finished

29
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5.Resolucion de problemas

5.1
N.°
MEOQ1

MEO2
MEQ3

MEO4

MEQ5

MEOQ6

Mensaje

llenar o colocar
depdsito de agua

no aplicable

cerrar panel lateral

colocar bandeja de
goteo + cubo de
desechos

vaciar cubo de
desechos

El icono que aparece
a continuacién es
visible en la “pantalla

de seleccion de bebidas".

Y

no aplicable

Mensajes de advertencia

Descripcién

no se detecta agua en el
deposito de agua

el deposito de agua
no esta presente

el flotador no esta en la
posicion superior debido a:

» contaminaciéon
» fuga en el flotador

» mala conductividad

» placa de I/0

el panel lateral / de servicio
no esta en la posiciéon
correcta

interruptor del panel no
activado

cubo de desechos no
colocado

interruptor del cubo de
desechos no activado

contador del cubo de
desechos excedido

Condicion de restablecimiento

* llenar el depésito de aguay
colocarlo en la posicion correcta

* colocar el depdsito de agua en
la posicidon correcta

« comprobar el movimiento libre
del flotador

* limpiar
* sustituya el flotador
* limpiar el flotador

« comprobar la barra de ferrita,
consulte la seccién 2.8 en
pagina 16

* sustituya la placa de I/0

* cerrar el panel lateral de
servicio (en la posicidn correcta)

* sustituya el interruptor
* sustituya la placa de 1/0

* coloque la bandeja de goteo
con el cubo de basura (en la
posicién correcta)

* sustituya el interruptor
* sustituya la placa de I/0

* retire la bandeja de goteo,
vacie el contenedor de residuos
incluyendo la bandeja de goteo,
vuelva a colocar las piezas en la
posicion correcta y confirme la
operacion en la pantalla



N.°
MEQ7

MEO8

MEQ9

ME10

ME11
ME12

Mensaje

limpiar sistema de
leche

limpiar dispensador
CIRCO

Elicono que aparece
a continuacion es
visible en la “pantalla

"

de seleccién de bebidas”.

&

sustituir filtro de agua

Elicono que aparece
a continuacion es
visible en la “pantalla

"

de seleccion de bebidas”.

¢
¢
00

descalcificar maquina

no aplicable

dispensador CIRCO
atascado por molienda
u obstruccion

Descripcion

lle6naniar

se mostrara cuando la purga |
de la maquina o la purga

de puesta en marcha estén
activos y haya una unidad de
leche activada en el software

se ha alcanzado el contador |+
del procedimiento de
limpieza del dispensador
CIRCO

(el primer mensaje se
muestra tras 125 ciclos de
preparacion; el mensaje

se repite después de cada
bebida relacionada con el
café hasta que el dispensador
CIRCO se limpie)

se ha alcanzado el contador |+
del filtro de agua

(el mensaje aparece después

de que hayan pasado “XX"

litros por el contador de

aguay se repite tras cada

11 bebidas)

se ha alcanzado el contador |
de descalcificacion (el

mensaje se repite cada 9
bebidas)

el dispensador CIRCO esta .
atascado

demasiado café molido

en el dispensador CIRCO

0 una obstruccién

Condicion de restablecimiento

solo un recordatorio

realizar el procedimiento
descrito en la seccion “7.1.3
Limpieza del sistema de café”
en el manual del usuario digital
700.470.010

sustituya el filtro de agua y
confirmelo en la seccién “7.1.6
Filtro de agua” en el manual del
usuario digital 700.470.010

descalcificar la Sprso como se
describe en la seccién “7.1.5

Descalcificacion” en el manual
del usuario digital 700.470.010

eliminar la obstrucciéon
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5.2 Mensajes de error

N.° Error Descripcién Condicidn de restablecimiento
00000 | fallo de comunicacién fallo por error de * pulsar el boton start,
comunicacién entre las la maquina se reiniciara

placas HMly I/0 « compruebe el cableado

00201 no se detecta flujo de no se detecta flujo de agua * limpiar el depésito de agua

agua en el sistema _—
* llenar el depdésito de agua

y colocarlo en la posicion
correcta

* pulsar el botdn start,
la maquina se reiniciara

« compruebe las siguientes
partes:

» caudalimetro

» bomba

» bomba mal conectada,
véase 82.11

» Mangueras

» flotador del depoésito de
agua

» calentador rapido

» termostatos de seguridad
de alta temperatura (no
reiniciables)

» placa de I/0

» todo el cableado asociado

» fuga en el sistema de agua

00401 molinillo bloqueado molinillo bloqueado o roto * quitar todos los granos del
molinillo con un aspiradory
eliminar cualquier atasco en el
molinillo de café

* pulsar el botén start,
la maquina se reiniciara

« compruebe las siguientes
partes:
» motor del molinillo de café
» placa de I/0
» todo el cableado asociado

02101 sensor de temperatura | sensor de temperatura no * pulsar el botdn start,
no conectado conectado o lectura no valida ' la maquina se reiniciara

* check the temperature sensor



02102

02203

04104

10001

10011

Error

lectura del sensor
de temperatura

proteccion del
elemento calefactor

mal funcionamiento
dispensador

Error de I/0O

calentador no
responde

lle6naniar

Descripcion

lectura del sensor de
temperatura no valida

elemento calefactor
sobrecalentado o defectuoso

El dispensador CIRCO esta
atascado o defectuoso

fallo de control
de seguridad I/0

la dosis no en un tiempo
razonable

Condicion de restablecimiento

* pulsar el boton start,

la maquina se reiniciara

compruebe las siguientes
partes:

» sensor de temperatura

» placa de I/0

» todo el cableado asociado

pulsar el boton start,
la maquina se reiniciara

compruebe las siguientes
partes:
» calentador rapido
» interruptores de seguridad
de alta temperatura (no
reiniciables)
» placa I/0
» todo el cableado asociado

pulsar el boton start,

la maquina se reiniciara

seguir el procedimiento de

la seccion “Mal funcionamiento
dispensador CIRCO (Error
04104)" en el manual del
usuario digital 700.470.010

compruebe las siguientes
partes:
» dispensador CIRCO
» motor del dispensador
CIRCO
» todo el cableado asociado

pulsar el boton start,
la maquina se reiniciara

compruebe las siguientes
partes:

» placa de I/0

» todo el cableado asociado

pulsar el boton start,
la maquina se reiniciara

compruebe las siguientes
partes:

» sensor de temperatura

» placa I/0

» todo el cableado asociado
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Descripcion

Condicion de restablecimiento

10015

dispensador montado
parcialmente

la maquina no puede
determinar la posicién inicial
del dispensador CIRCO

* pulsar el boton start,
la maquina se reiniciara

* seguir el procedimiento de
la seccién “Dispensador CIRCO
montado parcialmente (Error
10015)" en el manual del
usuario digital 700.470.010




lle6naniar

5.3 Otros problemas

Ademas de los mensajes y errores presentes en la maquina, pueden ocurrir otros problemas;
estos problemas se describen a continuacién.

Descripcion problema

después de seleccionar
un café, no sale ni café
ni agua

después de seleccionar
un café, hay menos café
de lo normal en la taza

después de seleccionar
un café, no sale café,
solo sale agua caliente

el display no se
enciende

los botones de pantalla
no responden

no hay crema en el café

Posible causa

la valvula del dispensador CIRCO no

se abre

obstruccion en el sistema de agua

sobrepresion de la valvula de
seguridad abierta

fuga en del dispensador CIRCO
obstruccién en el sistema de agua
fuga en del dispensador CIRCO

faltan granos de café

el molinillo de café no funciona

falta salida del molinillo de café

no llega electricidad al enchufe

fusible roto
placa de alimentacion defectuosa

error de cableado

los botones necesitan ser limpiados

mala conexién del cable plano o
rotura

dispensador CIRCO sin limpiar

defecto del dispensador CIRCO

Verificar lo siguiente

* valvula del dispensador
* todo el cableado asociado
+ todas las mangueras asociadas

* sobrepresion de la valvula de
seguridad

dispensador CIRCO

+ todas las mangueras asociadas

dispensador CIRCO

llene el recipiente de granos de
café

* molinillo de café

« motor del molinillo de café

todo el cableado asociado

la salida del molinillo

verificar que llega corriente a
enchufe

fusible (10AT)

* placa de alimentacion

todo el cableado asociado
* cable plano

* limpiar los botones

* cable plano

* realizar el procedimiento de
limpieza del dispensador CIRCO

+ componentes del dispensador
CIRCO
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Descripcién problema

no dosifica leche

espuma de leche
incorrecta

la leche al salir salpica
mucho

agua debajo de la
maquina

when the flash heater is
switched on, only steam
is produced instead of
hot water

36
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Posible causa

el contenedor de leche o brick esta
vacio

el conector o tubo no estédn en la
posicién correcta

la valvula de vapor no se abre

la boquilla de salida no esta bien
montada

salida sucia

el conecto del tubo leche no esta bien
montado

restriccion de aire bloqueada

temperatura de la leche alta

el conecto del tubo leche no esta bien
montado

deposito de agua mal acoplado

la bandeja de goteo y el cubo de
desechos no se vacian a tiempo

fuga en alguna parte del sistema de
agua

las mangueras del calentador rapido
estan invertidas

Verificar lo siguiente

* rellenar leche

* coloque el conector y tubo en la
posicién correcta

* valvula de vapor
* todo el cableado asociado

* boquilla de salida

* realizar el ciclo de limpieza de la
leche

+ coloque el conector de sistema
de leche correctamente

* limpiar manualmente la
restriccion de aire, consulte la
seccion 2.2 en pagina 11

* la temperatura de la leche
en contenedor ha de ser +/-
5°C; cuando mds caliente en
contenedor, la calidad de la
espuma de leche dispensada serd
mds irregular

+ coloque el conector de sistema
de leche correctamente

* depdsito de agua

* bandeja de goteo y cubo de
desechos

* sistema de agua

* Instale las mangueras
del calentador rapido
correctamente, consulte la
seccidon 2.14 en pagina 21
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