
El sabor de la calidad en todo el mundo

Bolero Turbo
la serie líquidos

LÍQUIDOS



Rapidez y facilidad de uso

¿Quiere dos bebidas calientes o una oferta más variada? 

¿Está buscando una facilidad de uso óptima, bajo 

mantenimiento y quiere hacer uso de las tecnologías de 

reconocido prestigio de Bravilor Bonamat?

Las máquinas de la serie para ingredientes líquidos Bolero 

Turbo ofrecen una solución idónea para cualquier local, 

ya se trate de pequeñas o grandes cantidades de café.

La serie para ingredientes líquido se ha desarrollado para 

envases Bag-In-Box. De este modo, todo el mundo podrá 

disfrutar de su bebida caliente preferida en el tamaño de 

taza deseado o una jarra llena.

Gracias al uso de materiales duraderos, como acero 

inoxidable, las máquinas tienen una sólida aura profesional.

n	 Bolero Turbo LV20

La Bolero Turbo LV20 ofrece espacio para dos envases 

Bag-In-Box. Con esta máquina puede ofrecer simultáne-

amente dos bebidas calientes distintas. De este modo, 

podrá elegir por ejemplo entre una mezcla de café y su 

chocolate con leche preferido. Además, la LV20 ofrece 

agua caliente para té o sopa.

El sistema de ventilación sirve para que los envases de 

líquido conservables se mantengan entre 7 y 10 °C por 

debajo de la temperatura ambiente. ¡Así se mantendrá la 

calidad mucho tiempo! 

Características de la LV20 

• Espacio para 2 envases de líquido (conservables) de 

 máx. 3 litros 

• Selección: 2 bebidas calientes (expendición simultánea) 

• 4 ajustes por bebida, p. ej. taza, vaso, jarra y flujo libre 

• Agua caliente de una salida aparte

Características generales de la serie para 
preparados líquidos 

• Menú selector claro con iluminación de LCD 
• Preparación rápida 
• Manejo sencillo con teclas 
• Tecla aparte para salida de agua caliente 
• Amplio calentador de agua caliente para grandes 
 cantidades (> 7 litros) 
• El sistema de agua caliente patentado (menos sensible 
 a la calcificación) mejora la calidad en la taza
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n	 Bolero Turbo LV12

La serie para ingredientes líquidos Bolero Turbo de Bravilor 

Bonamat es sinónimo de rapidez y eficiencia. Con solo 

pulsar un botón, estas máquinas de elevado volumen 

preparan una taza, vaso o jarra de café, capuchino y 

chocolate con leche*. También podrá programar el flujo 

libre. Pulsando una tecla aparte, también dispondrá de 

agua caliente para té o sopa.

La LV12 ofrece espacio para un envase Bag-In-Box de café 

líquido y dos clases de ingredientes instantáneos, como 

cobertura y cacao. El exclusivo sistema de mezclado de 

Bravilor Bonamat evita que se produzcan atascos en los 

mezcladores de ingredientes para que tenga siempre un 

suministro de bebidas sin preocupaciones.

El sistema de ventilación sirve para que el envase 

de líquido conservable se mantenga entre 7 y 

10 °C por debajo de la temperatura ambiente. 

¡Así se mantendrá la calidad mucho tiempo!

Caracteristicas de la LV12 

• Espacio para 1 envase de líquido (conservable) 

 de máx. 3 litros 

• Espacio para 2 ingredientes instantáneos, p. ej. 

 cobertura (leche en polvo) y cacao 

• Selección: 8 bebidas calientes, p. ej. café, 

 café crème, capuchino, café con leche, 

 chocolate y café de viena 

• Agua caliente de una salida aparte

* Dependiendo de los ingredientes instantáneos elegidos.

Botes para ingredientes 
instantáneos 

Los botes transparentes que se pueden 

cerrar son fáciles de usar y se pueden 

llenar de ingredientes instantáneos como 

cobertura (leche en polvo) y cacao.

Termos

Los termos de doble pared de 

Bravilor Bonamat mantienen 

mucho tiempo la calidad del café.

Disponibles en diversas medidas: 

• 1 litro 

• 1,2 litros 

• 1,5 litros 

• 2 litros

n	 Acerca de nuestra serie 
 para preparados líquidos

Todas las máquinas para líquidos Bolero Turbo tienen 

un indicador de descalcificación, programa de lavado 

y una función de lavado manual en el panel de mando. 

Los contadores diarios y totales hacen que sea muy 

claro el uso de la máquina. Además, las máquinas están 

provistas de un indicador de escurridor lleno y una 

posición de ahorro de energía; idónea para el consumo 

de energía.

Ya sirva las bebidas calientes por taza o por jarra, la 

serie para preparados líquidos Bolero Turbo es una 

solución fiable. ¡Como está acostumbrado de Bravilor 

Bonamat!
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Opciones

• Marca particular (bajo demanda) 

• Armario inferior (diversos modelos) 

• Termos de doble pared de distintos tamaños: 

 1 litro, 1,2 litros y 1,5 litros 

• El termo de 2 litros cabe cuando se quita el escurridor 

 deslizante 

Recomendamos

• Bravilor Bonamat Renegite para descalcificar 

• Bravilor Bonamat Cleaner para limpiar

www.bravilor.es

Su distribuidor de Bravilor Bonamat
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Datos técnicos Bolero Turbo LV20 Bolero Turbo LV12

Capacidad del recipiente para BIB 2x3 litros 1x3 litros
Capacidad del recipiente para instantáneo - 2x1,3 litros
Capacidad por hora ca. 40 litros ca. 40 litros
Potencia nominal 230V~ 50/60Hz 3510W 230V~ 50/60Hz 3510W
Tiempo de preparación (expendición individual) ca. 1,1 l. por 60 seg. ca. 1,1 l. por 60 seg.
Tiempo de preparación (expendición doble) ca. 2,2 l. por 60 seg. -
Altura boquilla para tazas 130 mm 130 mm
Altura boquilla para termos 210 mm 210 mm
Medidas (An x Pr x Al) mm 333x484x812 333x484x812
Conexión agua sí sí

Las máquinas para preparados líquidos Bolero Turbo se han diseñado 
especialmente para envases de máx. 3 l. Estas máquinas de elevado 

volumen preparan bebidas calientes rápidamente y pueden llenar 
al mismo tiempo incluso dos jarras —de distintos sabores—.

Bravilor Bonamat se toma muy en serio su responsabilidad corporativa. 

Esa es la razón por la que hemos certificado nuestra empresa con el 

sello ISO 14001. Somos conscientes del impacto del proceso industrial 

en el medio ambiente y por eso hemos elegido un enfoque ecológico y 

ajustamos a él la gestión corporativa.

Por supuesto, también queremos fabricar aparatos con un bajo consumo 

de energía; por eso, todas nuestras máquinas para ingredientes líquidos/

instantáneos llevan el sello de energía A+ conforme a la norma industrial 

EVA-EMP3.0b (protocolo de consumo de energía). 


