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Série Bolero Turbo
Liquid

BOLERO LIQUID



La rapidité combinée 
à la facilité d’utilisation

Vous souhaitez servir deux boissons chaudes différentes ? 

Vous êtes à la recherche d’une machine très facile à utiliser 

et ne nécessitant que peu de maintenance ? Et vous 

souhaitez bénéficier de la technologie Bravilor Bonamat 

éprouvée ?

Que vous désiriez de petites ou de grandes quantité, 

la gamme Bolero Turbo Liquid est la solution idéale pour 

tous les sites !

La série Liquid a été développée pour le concentré de 

café liquide en conteneur Bag-in-Box (BiB). Savourez 

votre boisson chaude préférée dans une tasse, un mug 

ou servez des pichets.

L’utilisation de matériaux durables tels que l’acier 

inoxydable confère à cette machine solidité et 

professionnalisme.

n	 Bolero Turbo LV20
La Bolero Turbo LV20 dispose de deux emplacements pour 

deux BiB de concentré de café liquide longue conservation, 

ne nécessitant pas un stockage en ambiance réfrigérée. 

La LV20 permet de produire simultanément ou non deux sortes 

de boissons chaudes en même temps. Vous pouvez servir tous 

les mélanges de café, par exemple, et choisir votre chocolat 

chaud préféré. La LV20 est également équipée d'une sortie 

eau chaude séparée pour le thé ou la soupe. Le système de 

ventilation assure une température constante de conservation 

du BiB inférieure de 7°C à 10°C à la température ambiante. 

Le concentré garde ainsi longtemps sa fraîcheur.

Caractéristiques LV20 
• Pour 2 BiB longue conservation de concentré de café liquide 

• 2 boissons chaudes dans des tasses/pichets de différentes 

 tailles 

• 4 réglages par boisson, p.ex. tasse, mug, pichet et 

 écoulement libre 

• Sortie d’eau chaude séparée

Caractéristiques générales Série liquid 
• Éclairage à LED pour un menu clair 

• Distribution rapide 

• Fonctionnement simple par boutons pressoirs 

• Bouton et sortie séparés pour l’eau chaude 

• Grande chaudière (plus de 7 litres) pour de grands 

 volumes produits rapidement 

• Système d’eau chaude breveté (moins sujet à 

 l’entartrage) pour une meilleure qualité en tasse
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Thermos à
double paroi

Les thermos à double paroi de 

Bravilor Bonamat conservent votre 

café dans des conditions idéales.

4 modèles pour ces machines : 

• 1 litre 

• 1,2 litre 

• 1,5 litre 

• 2 litres

Bacs pour produits solubles 
Les bacs pour produits solubles 

(chocolat, lait, mélange pré-mixé...) 

avec système de fermeture sont 

transparents pour faciliter leur 

remplissage et visualiser la réserve 

disponible.

À propos de notre série Liquid

Toutes les machines Bolero Turbo Liquid disposent 

d’un signal d'entartrage, d’un programme de rinçage et 

d'un bouton de rinçage manuel placé sur le panneau de 

commande.

Les compteurs, journalier et totalisateur, permettent une 

traçabilité parfaite de l'utilisation. Toutes ces machines 

sont en outre équipées d'un égouttoir avec indicateur de 

trop plein et d'un mode ECO permettant de réduire au 

mieux la consommation d'énergie.

Que vous préfériez vos boissons chaudes en tasse ou en 

pichet, la série Bolero Turbo Liquid vous offre la solution 

parfaite !

BOLERO LIQUID

n	 Bolero Turbo LV12
La série Bolero Turbo Liquid combine rapidité et efficacité. 

Ces machines à grand volume servent des tasses, des mugs 

ou des pichets de café, de cappuccino ou de chocolat chaud* 

en un tour de main. Vous pouvez également programmer un 

bouton pour « l’écoulement libre ». Un bouton supplémentaire 

fournit de l’eau chaude pour le thé ou la soupe par une sortie 

séparée.

La LV12 est équipée d'un emplacement pour 1 conteneur BiB 

longue conservation de concentré de café liquide et de 2 bacs 

pour produits solubles (chocolat, lait, mélange pré-mixé...). 

Le système unique de mixage de Bravilor Bonamat assure une 

fluidité parfaite des produits solubles éliminant ainsi tout risque 

d'obstruction.

Le système de ventilation assure une température constante 

de conservation du BiB inférieure de 7°C à 10°C 

à la température ambiante. Le concentré garde 

ainsi longtemps sa fraîcheur.

Caractéristiques LV12 

• Pour 1 BiB longue conservation de concentré 

 de café liquide 

• 2 bacs pour produits solubles (chocolat, lait, 

 cappuccino pré-mixé, topping...) 

• 8 boissons chaudes au choix, telles que le café, 

 le café crème, le cappuccino, le café au lait, 

 le chocolat et le café viennois 

• Sortie d’eau chaude séparée

* Selon les ingrédients contenus dans les bacs pour produits 
 solubles.
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BOLERO LIQUID

Options

• Sur demande : personnalisation à la marque du client 

• Meuble sous-machine adapté 

• Thermos à double paroi : les modèles 1 L, 1,2 L et 1,5 L 

 sont particulièrement adaptés aux Bolero Turbo Liquid. 

 Pour pouvoir utiliser convenablement le thermos 2 L, 

 il est nécessaire d'enlever l'égouttoir de la machine. 

Nous recommandons

• Renegite Bravilor Bonamat pour détartrer 

• Cleaner Bravilor Bonamat pour un nettoyage parfait

www.bravilor.com

Votre distributeur Bravilor Bonamat
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Détails techniques Bolero Turbo LV20 Bolero Turbo LV12

Nombre de conteneurs BiB (de 3 L max.) 2 1
Nombre de bacs (produits solubles) - 2 à 1,3 L
Capacité horaire env. 40 L env. 40 L
Alimentation électrique 230V~ 50/60Hz 3510W 230V~ 50/60Hz 3510W
Temps de préparation (simple tirage) 1,1 L en 60 sec. 1,1 L en 60 sec.
Temps de préparation (double tirage) 2,2 L en 60 sec. 2,2 L en 60 sec.
Hauteur sous robinet pour les tasses 130 mm 130 mm
Hauteur sous robinet pour les pichets 210 mm 210 mm
Dimensions (lxpxh) mm 333x484x812 333x484x812
Raccordement eau oui oui

La série Bolero Turbo Liquid a été spécifiquement développée pour 
les conteneurs BiB longue conservation de 3 L maxi. Ces machines à 

grandes capacités servent les boissons chaudes rapidement et peuvent 
remplir simultanément deux pichets de boissons différentes !

Bravilor Bonamat prend la responsabilité sociale d’entreprise 

très au sérieux. Nous sommes conscients que de nombreux 

processus industriels ont un impact sur l’environnement. 

C’est pourquoi nous sommes un partenaire ISO 14001 dédié. 

Nous sommes respectueux de l’environnement et agissons 

en conséquence. Nous garantissons bien sûr des produits 

à grande efficacité énergétique : la plupart de nos machines 

à boissons instantanées et/ou à concentré de café liquide 

sont classées A+ selon la norme industrielle EVA-EMP3 0B 

(protocole de consommation d’énergie).




